
Aceto Balsamico di Modena I.G.P.
Art. Nr.: Cal1051-00042
Der Zitrusgeschmack und das intensive Aroma zum 
perfekten Dressing für Fischgerichte

13,90 €
0.25 l | 55,60 €/l

Gewicht: 0.5 kg
Lieferzeit: 3 -10 Tage
Der Artikel ist vorrätig; in Abhängigkeit der von 
Ihnen gewählten Versandoption werden wir ihn so 
schnell wie möglich an Sie verschicken.

Balsamico I.G.P 250 ml 

Der Calvi Balsamico-Essig, der für uns in Modena mit IGP-Zertifizierung hergestellt und verpackt wird, ist 
die natürliche Ergänzung zum Calvi Natives Olivenöl Extra. Balsamico-Essig zeichnet sich durch seinen 
einzigartigen Geschmack und sein intensives Aroma durch seine Vielseitigkeit aus. Allein großartig, auf 
Gemüse und Käse und ideal, um aufwändigere Rezepte zu perfektionieren. Modena P.G.I.

Produziert und abgefüllt für uns in der Region Modena und zertifiziertes IGP. Dank seiner hervorragenden 
Balance zwischen süß und sauer lässt es sich sehr gut mit nativem Olivenöl extra kombinieren, um ein 
köstliches Dressing für gekochtes und rohes Gemüse und für die Zubereitung von Vinaigrette zu erhalten. 
Wir empfehlen jedoch auch die originellste Kombination, die diesen Essig aufgrund seiner besonderen 
Persönlichkeit zu Recht berühmt macht: Probieren Sie ihn auf Parmesanflocken, Erdbeeren, Fisch und bei 
der Zubereitung von Fleisch.
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