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Birkenhof Alte Himbeere 0,5 1 40% Vol.

Art. Nr.: Bir97045
Intensives Himbeeraroma mit feiner SuRe, Fassreife
und mild-fruchtigem, weichem Abgang.
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ALTE HIMEEERE

Birkenhof

Brennerei
Gewicht: 1.4 kg L
Lieferzeit: 3 -5 Tage L
Der Artikel ist vorratig; in Abhangigkeit der von
Ihnen gewahlten Versandoption werden wir ihn so
schnell wie moglich an Sie verschicken.

Birkenhof Alte Himbeere 40% Vol. - himbeerfarbene Premium-
Spirituose mit feiner Fassreife

Intensiv fruchtige Himbeer-Spirituose aus der Birkenhof Brennerei - elegant, weich und holzfassgereift

Die Birkenhof Alte Himbeere ist eine edle, holzfassgereifte Fruchtspirituose, die durch ihr intensives
Aroma sonnengereifter Himbeeren und ihre harmonische Reifung im Holzfass Uberzeugt. Sie verbindet
fruchtige StRe mit einer angenehm milden Struktur und einem eleganten Charakter.

Im Geschmack entfaltet sich eine ausgewogene Kombination aus reifen Himbeeren, feiner Vanille und
sanften Holznoten. Die Fassreife verleiht der Spirituose zusatzliche Tiefe und sorgt fir ein besonders
rundes, weiches Mundgefuhl.

Ob als edler Digestif, entspannter Genuss am Abend oder als besondere Geschenkidee - die Alte Himbeere
steht fir hochwertige Brennkunst und intensiven Fruchtgenuss.

Warum die Alte Himbeere uberzeugt:
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® Intensives Himbeeraroma: Fruchtig, klar und natarlich

®* Feine Fassreife: Harmonische Holz- und Vanillenoten

®* Milde SiuBe: Angenehm weich und ausgewogen

* Eleganter Charakter: Vollmundig mit langem Abgang

* Handwerkliche Qualitat: Tradition der Birkenhof Brennerei

Genuss-Empfehlung:
Optimal bei 16-18 °C servieren, damit sich die intensiven Himbeeraromen und die feinen Fassnoten
vollstandig entfalten kdnnen. Nicht zu stark kuhlen.

Produktdetails & gesetzliche Pflichtangaben

Eigenschaft Details

Produkt Alte Himbeere

Marke Birkenhof Brennerei GmbH

Alkoholgehalt 40 % Vol.

Inhalt 0,51

Geschmack Himbeere, FruchtstRe, Vanille, Holzfass, weich, harmonisch
Charakter Fruchtig, mild, elegant, vollmundig

Verkehrsbezeichnung Spirituose - holzfassgereift

Birkenhof Brennerei GmbH, Auf dem Birkenhof 1, 57647 Nistertal,
Deutschland

Hersteller

Lagerung 15-20 °C, dunkel und trocken lagern

Geschmack & Aroma

® Intensive Himbeer-Noten

®* Angenehme Fruchtsufie

® Milde Holzfassaromen

® Feine Vanille-Nuancen

® Weicher, harmonischer Abgang

Trinkempfehlung & Lagerung

® Ideal bei 16-18 °C genielen

® Nicht eiskalt servieren

® Dunkel und konstant lagern

* Nach dem Offnen gut verschlieBen
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Haltbarkeit:
Die Alte Himbeere reift in der Flasche nicht weiter, bleibt bei optimaler Lagerung jedoch lber viele Jahre
stabil in der Qualitat. Nach dem Offnen wird der Genuss innerhalb von 1-2 Jahren empfohlen.

Jugendschutz:
Abgabe nur an Personen ab 18 Jahren. Dieses Produkt enthalt Alkohol.

GPSR-Informationen

Hersteller

Firma: Birkenhof Brennerei GmbH
Land: Deutschland

Stadt: Nistertal

StraBRe: Auf dem Birkenhof 1
Postleitzahl: 57647

E-Mail: info@birkenhof-brennerei.de
Website: www.birkenhof-brennerei.de
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