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Birkenhof Alte Kirsche 0,51 40% Vol.

Art. Nr.: Bir97035
Intensiv fruchtige Kirsche mit feiner Sul3e, Fassreife
und weichem, harmonischem Abgang. 1

Rirkenhof

18,45 € =

iikenhof
0.5 136,90 €/l o

Birkenhof
Brennerei

Gewicht: 1.4 kg

Lieferzeit: 3 -5 Tage “ j

Der Artikel ist vorratig; in Abhangigkeit der von
Ihnen gewahlten Versandoption werden wir ihn so
schnell wie moglich an Sie verschicken.

Birkenhof Alte Kirsche - Edel gereifte Kirsch-Spirituose mit
feiner FruchtsuRBe

Vollreife Kirschen treffen auf elegante Fassreifung

Die Birkenhof Alte Kirsche vereint den intensiven Geschmack vollreifer Kirschen mit einer angenehm
milden Fassreife. Diese hochwertige Spirituose Uberzeugt durch ihre harmonische Verbindung aus
fruchtiger StRe, feinen Holzfassnoten und einem besonders weichen Abgang.

Durch die sorgfaltige Herstellung und die Reifung in ausgewahlten Holzfassern entwickelt die Alte Kirsche
ihr auBergewohnlich vollmundiges Aroma. Fruchtige Kirsch-Noten treffen auf dezente Vanille- und
Holzaromen und sorgen fir ein elegantes, ausgewogenes Geschmackserlebnis.

Ob als Digestif, zum entspannten Genuss am Abend oder als hochwertige Geschenkidee - die Birkenhof
Alte Kirsche begeistert Liebhaber edler Obstspirituosen mit ihrer besonderen Harmonie und Tiefe.

Warum die Alte Kirsche begeistert:
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* Intensives Kirscharoma: Vollreife Kirschen sorgen fur eine natdrliche, fruchtige Tiefe.

®* Feine FruchtsuBe: Harmonisch eingebundene SuRe fur ein rundes Geschmacksprofil.

* Milde Fassreife: Holzfassnoten verleihen Eleganz und zusatzliche Komplexitat.

® Vanille- und Holznuancen: Dezente Aromen sorgen flr ein weiches, ausgewogenes Finish.

® Traditionelle Brennkunst: Hergestellt von der Birkenhof Brennerei mit héchstem Qualitatsanspruch.

Genuss-Empfehlung:

Die Alte Kirsche entfaltet ihr volles Aroma ideal bei 16-18 °C. So kommen die fruchtigen Kirschnoten und
die feinen Holzfassaromen besonders harmonisch zur Geltung.

Produktdetails & gesetzliche Pflichtangaben

Eigenschaft

Produkt

Marke

Geschmack
Alkoholgehalt

Inhalt
Verkehrsbezeichnung
Trinkempfehlung
Lagerung
Aufbewahrung

Haltbarkeit

Hersteller

Hinweis:

Details

Alte Kirsche - holzfassgereift

Birkenhof Brennerei

Kirsche, Fruchtsuf3e, Vanille, Holz, weich und vollmundig

40 % Vol.

0,5 Liter

Alte Kirsche - holzfassgereift

Optimal bei 16-18 °C genielden

Dunkel lagern bei 15-20 °C, vor Temperaturschwankungen schitzen
Nach dem Offnen gut verschlieBen

Bei optimaler Lagerung langfristig stabil, nach Offnung innerhalb von 1-2
Jahren genieRen

Birkenhof Brennerei GmbH, Auf dem Birkenhof 1, 57647 Nistertal,
Deutschland

Die Alte Kirsche entfaltet ihre Aromen besonders harmonisch bei korrekter Serviertemperatur. Zu kalte
Lagerung kann die feinen Frucht- und Fassnoten reduzieren.

Jugendschutz:

Verkauf nur an Personen ab 18 Jahren.

GPSR-Informationen

Hersteller

Firma: Birkenhof Brennerei GmbH

Land: Deutschland
Stadt: Nistertal

StraBBe: Auf dem Birkenhof 1

Postleitzahl: 57647

E-Mail: info@birkenhof-brennerei.de

Website:
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www.birkenhof-brennerei.de
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