
Münsterländer Lagerkorn® V.S.O.P. - 4 Jahre gereift 3er Pack
Art. Nr.: Sas20060-3
Unser Herzstück - Ein Meisterwerk der 
Destillationskunst

74,50 €
1.5 l | 49,67 €/l

Gewicht: 4.8 kg
Lieferzeit: 3 -10 Tage
Der Artikel ist vorrätig; in Abhängigkeit der von 
Ihnen gewählten Versandoption werden wir ihn so 
schnell wie möglich an Sie verschicken.

Lagerkorn® V.S.O.P. – Das Meisterwerk der 
Destillationskunst im 3er-Set (3 x 0,5L, 32% 
vol.)

Der Lagerkorn® V.S.O.P. ist mehr als nur eine Spirituose – er ist das schlagende Herzstück der 
Feinbrennerei Sasse. In diesem exklusiven Set erhalten Sie gleich drei Flaschen dieses 
außergewöhnlichen Destillats, das das Ergebnis jahrzehntelanger Brennkunst, handwerklicher Leidenschaft 
und echter Münsterländer Tradition ist. Sasse geht für seinen Lagerkorn® einen ungewöhnlich 
aufwendigen Weg, den man in jedem einzelnen Tropfen schmeckt.

Das Geheimnis der Exzellenz: Die Basis bildet eine einzigartige Kombination aus Malz und Getreide aus 
der Region. Durch die traditionelle „Geniale Becker“-Destillation erreicht der V.S.O.P. eine 
außergewöhnliche Reinheit und Balance. Seine wahre Vollendung findet er jedoch in der mindestens 
vierjährigen Reifung in Cognac-Barriques. Bis zu 50 verschiedene Fässer werden von den 
Brennmeistern verkostet und vermählt, um die elegante Struktur und die warmen, holzbetonten Noten zu 
garantieren.

Geschmacksprofil: Erwarten Sie ein komplexes Destillat mit feinen Cognac-Nuancen, sanften Holzaromen 
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und der berühmten Münsterländer Milde. Ein harmonisches Genusserlebnis, das Tradition und Innovation 
auf höchstem Niveau vereint.

Verkehrsbezeichnung Münsterländer Lagerkorn®
Inhalt 1,5 Liter (3 x 500 ml)
Alkoholgehalt 32,0% vol.
Hersteller Lagerkorn GmbH, Düsseldorfer Straße 20, 48624 Schöppingen
Besonderheit Mind. 4 Jahre Barrique-Reifung (Cognac-Finish)
Unser Genuss-Tipp für Kenner:
Der Lagerkorn® V.S.O.P. entfaltet seine volle Komplexität am besten in einem bauchigen Schwenker bei 
Zimmertemperatur. Lassen Sie dem Destillat nach dem Einschenken ein bis zwei Minuten Zeit zum Atmen 
– so treten die feinen Vanille- und Cognacnoten besonders deutlich hervor. Ein idealer Begleiter zu einer 
guten Zigarre oder dunkler Edelschokolade.

Hinweis zur Geschenkbox / Set-Zusammenstellung:
Dieses Angebot umfasst eine Zusammenstellung mehrerer Einzelprodukte. Die gesetzlichen Pflichtangaben 
gemäß LMIV befinden sich auf den jeweiligen Produktverpackungen. Alle verwendeten Materialien für 
eventuelle Beilagen entsprechen den strengen gesetzlichen Anforderungen für Lebensmittelkontakt.

Jugendschutz:
Abgabe nur an Personen ab 18 Jahren. Dieses Produkt enthält Alkohol und darf nicht an Personen unter 
dem gesetzlichen Mindestalter abgegeben werden. Mit Ihrer Bestellung bestätigen Sie, dass Sie das 
gesetzlich vorgeschriebene Mindestalter erreicht haben. Eine Altersprüfung erfolgt bei der Zustellung durch 
den Versanddienstleister.
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